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APMEKLĒJUMA ĪSTENOŠANAS GRAFIKS
LAP 2014.-2020. apakšpasākums “Saimniecību un mežu apmeklējumu nodrošināšana ”, LAD Līguma nr. 10.2.1-2.36/23/P23
Apmeklējuma tēma: Saimniekošanas dažādošana: lauku vides tūrisma saimniecību attīstība - vietējās produkcijas noieta veicināšana, mārketinga projektu veidošana, tūrisma produkta prezentāciju organizēšana
Grupas Nr. LLKC13Pr02-L
	Datums
	Norises vieta
	Apmeklējuma tematika
	Sākums
 (plkst.)
	Noslēgums (plkst.)
	Stundu skaits

	1.diena

01.08.2024.
	Mazsālijas, Kuldīgas novads
	Mazsāliju saimniece “Īstā latvju saimniece” saimnieko ar ģimeni laukos, tiek gatavoti dažādi kurzemnieku ēdieni. Saimnieku  pieredzes stāstījums par uzņēmuma pakalpojumu piedāvājumu dažādām patērētāju grupām, sniedz ieskatu kā veicināt noieta tirgu un prezentēt savus ražojumus, veicinot to noietu. Pusdienu piedāvājums.
	14:30
	16:00
	1,5

	01.08.2024.
	Snēpele, Nornieki, Kuldīgas novads
	Saimnieks Pēteris Gobzemis audzē 100 strausus un 120 būru jeb gaļas kazas. Stāsts sācies klajā laukā. Izveidots restorāns ar smalkiem strausu un kazu gaļas ēdieniem. Tiek gatavoti konditorijas izstrādājumi no saimniecībā ražotām izejvielām, 
	16:15
	17:45
	1,5

	01.08.2024.
	Kaļķu iela 14, Kuldīga
	Duna ir mazā alus darītava, ko radījuši garšu profesionāļi, kas apvieno senas zināšanas alus brūvēšanā ar pieredzi mūsdienu garšu veidošanā. Piedāvā nobaudīt sabalansētu un pilnvērtīgu Lager un bezalkoholiskās limonādes, kas ir veiksmīga mārketinga piemērs un zīmola atpazīstamības devums uzņēmumam. Produktu daudzveidības klāsts aptverot plašāku patērētāju loku.
	18:15
	19:15
	1

	2.diena
02.08.2024.

	Spēlmaņu krogs, Pils iela 7, Alsunga, Kuldīgas novads
	Skladraušu cepšanas meistarklase ar degustāciju. Īstena lauku virtuve ar Alsungas pusei raksturīgiem ēdieniem. Piedāvā apgūt vietējā ēdiena gatavošanas iemaņas. Alsungas vietējās kopienas iesaiste tūrisma produkcijas noieta veicināšanā.
	11:30
	14:00
	2

	02.08.2024.
	Šitaki sēņu audzētava “Garīkas”
	“Garīkas” ir pirmā saimniecība, kas Latvijā uzsāka šitaki sēņu audzēšanu. Šitaki sēnes pasaulē ir novērtētas kā kulinārijas delikatese, jo tās satur augstvērtīgas barības vielas un tām piemīt ļoti patīkama krējuma un riekstu garša. Saimnieki ar lielāko prieku uzņem viesus, izrāda saimniecības apkaimi, kur izvietoti melnalkšņu baļķi, no kuriem aug (dažādās gatavības stadijās) šitaki sēnes, kā arī iepazīstina ar sēņu labajām īpašībām.Šitaki mājas vēsture un attīstība.Sēņu audzēšanas veiksmes un sarežģījumi, kā arī sēņu produkcijas dažādība.
	15:00
	16:30
	1,5

	02.08.2024.
	Aizputes vīna darītava, Skolas iela 1, Aizpute
	Santu ģimenes sapnis par īstu vīna darītavu aizsākās jau pagājušā gadsimta nogalē. 2010.gadā sapnim bija lemts piepildīties, kad vīna darītava rada savu mīlīgu vietu Aizputes pilsmuižas senajā velvju pagrabā. Aizputes vīna darītava sniedz iespēju jebkuram interesentam uzzināt ko vairāk par vīna darīšanu, kā arī nobaudīt Aizputes vīna darītavā tapušo vīnu, tūrisma un ražošanas produkts, kas ar savu radīto pievienoto vērtību piesaista ārvalstu ceļotājus. 
	17:00
	18:30
	1.5


	3.diena

03.08.2024.
	Nīcas siera ražotne, Bārtas iela 6, Nīca, Dienvidkurzemes novads
	Mazjaudas siera ražotne, kas atrodas blakus fermai. Saimniecības apskate un  ražotnes apmeklējums. Siers tiek gatavots no nepasterizēta rīta slaukuma govs piena, kuru sāk apstrādāt vēl siltu. Ikkatrs siera ritulis ir meistaru roku darbs un veidots ar lielu atbildību par siera kvalitāti.
	9:00
	10:00
	1

	03.08.2024.
	Prenclavu dzirnavas, Rude, Otaņķu pagasts, Dienvidkurzemes novads
	Vēsturiskā mantojuma agrotūrisma saimniecība. Saimnieku stāstījums, par tūrisma objekta pievilcības uzturēšanu. Saimniecība piedalās mājas kafejnīcu dienās jau vairākus gadus, ir konditorijas izstrādājumu ražotne, piedāvā degustācijas. Kā īpašs stāsts ir maizes tapšanas ceļš, kas ir viens no mārketinga elementiem.
	10:15
	11:45
	1,5

	03.08.2024.
	Rucavas tradīciju nams “Zvanītāji”, Rucava, Dienvidkurzemes novads
	Šī ir īstā vieta, kur izbaudīt Rucavas tradicionālos ēdienus un kultūras programmu. Tas ļaus iepazīt vietējās tradīcijas caur visām savām maņām. Rucavas baltais sviests ir īpašs šīs puses ēdiens, kas iekļauts Eiropas aizsargāto produktu sarakstā. Rucavas baltā sviesta meistarklase ar Rucavas ēdienu degustāciju, kas sasaitīta ar vietējās kopienas tradīciju pūru, tādejādi prezentējot tūrismu un ražošanu lauku vidē.
	14:30
	16:30
	2
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Grupas vadītājs: Iveta Sondore 24h
Pasākuma laikā iespējama fotografēšana, audio un video ierakstu veikšana ar mērķi atspoguļot pasākuma norises gaitu. Uzņemtais materiāls var tikt reproducēts, izplatīts vai publicēts pasākuma organizatora interneta vietnēs un drukātajos materiālos.
Atbalsta Zemkopības ministrija un Lauku atbalsta dienests
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